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Tinajas ceramicas para la maduracion del vino: de la fabricacion artesanal al proceso
tecnologico
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Tradicionalmente, las tinajas de barro se usaron en el pasado para la elaboracion y conservacion del vino,
y, en algunas ocasiones, para su fermentacion. No obstante, a mediados del siglo XX empezaron a usarse
otros materiales en el proceso de vinificacion, tales como hormigoén, acero inoxidable o madera.
Actualmente, algunas bodegas y en6logos estan recuperando las tinajas antiguas para la elaboracion de
vinos diferenciados, debido a las propiedades que la ceramica aporta. Otros estan empleando tinajas de
barro de nueva elaboracion, fabricadas mediante procesos artesanos, para la vinificacion de sus uvas.
No obstante, las tinajas de barro, tanto antiguas como artesanales, presentan caracteristicas muy dispares,
debido a la variedad de materiales empleados (habitualmente de procedencia local) y al proceso de
fabricacion (manual y discontinuo). Esto afecta a las caracteristicas del vino obtenido, ya que parametros
como las dimensiones de la tinaja, su composicion y su porosidad influyen en el proceso de fermentacion
y maduracion.

Uno de los objetivos del proyecto “GOVALMAVIN. Valorizacion de materiales tradicionales para
vinificacion de vinos de calidad” es el desarrollo de un proceso de fabricacion automatizado, que, junto
a la seleccion de las materias primas empleadas, garantice la fabricacion de tinajas ceramicas de base
tecnologica, cuyas propiedades sean homogéneas y reproducibles. De este modo, se podra garantizar
que el efecto de la tinaja sobre las propiedades del vino sera conocido y controlable.

El presente trabajo resume el trabajo realizado en el proyecto GOVALMAVIN referente a la
caracterizacion de tinajas tradicionales y artesanas desde una perspectiva técnica (porosidad abierta,
permeabilidad, tamafo de poro, microestructura, etc.), asi como el desarrollo y caracterizacion de
composiciones ceramicas basadas en arcillas empleadas habitualmente en la fabricacion de tejas y de
baldosas de gres de coccidn roja, que presenten un comportamiento adecuado para la fabricacion de
tinajas tecnoldgicas mediante procesos automatizados.

Este proyecto esta financiado por la Unidén Europea a través del Fondo Europeo Agricola de Desarrollo
Rural (FEADER) y del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA), en el marco del
Programa Nacional de Desarrollo Rural 2014-2020. También cuenta con un apoyo en la cofinanciacion
del Instituto Valenciano de Competitividad Empresarial (IVACE) de la Generalitat Valenciana (GVA).



